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Koude Dranken

Huisgemaakte dranken - dagelijks vers

gemaakt

Peach Ice Tea €475

Huisgemaakte perzik ijsthee, dagelijks vers gemaakt
met natuurlijke ingrediénten

Limonade €475

Huisgemaakte limonade, dagelijks vers bereid met
verse citroen

Gember en Limoen €475
Verfrissende drank met verse gember siroop en
limoen.

Apfelschorle €475
Appelsap gemengd met bruisend water, licht en
verfrissend

Bloedsinaasappel Gember €475

Drank van bloedsinaasappel en gember, fris en licht
pittig

Rabarber Citroen Appel €475

Huisgemaakte drank met rabarber, citroen en appel

Ananas Citroen Jalapefo €475

Tropische drank met ananas, citroen en een lichte
Jalaperio kick

%
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Smoothie

Framboos Mango Appel €575

Smoothie met framboos, mango en appel. Lekker
fruitig

Versgeperste sappen

Vers Sinaasappelsap €5,75
Versgeperst sinaasappelsap, dagelijks bereid

Appel Wortel Gember Citroen €5,75

Vers sap van appel, wortel, gember en citroen

De Rest

€3,50 / €6,50

Mineraalwater plat of bruisend, beschikbaar in 0.35L
of 0.75L

H20 Mineraalwater

Big Tom €495

Pittige tomatensap drank met kruiden en specerijen

Coca-Cola €375

Coca-Cola regular of zero

Vodka of Rum Shot €5,00

Voeg een shot vodka of rum toe aan uw drankje en
maak er een brunch cocktail van
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Warme Dranken

Koffies

Zwarte koffie €320
Klassieke zwarte koffie, vers gezet met onze
huisblend koffiebonen

Espresso €3,20

Sterke en geconcentreerde espresso, vers gezet met
fiingemalen koffiebonen

Dubbele Espresso €420

Dubbele shot espresso met een intense en volle
koffiesmaak

€4,00
Espresso met warme melk en romig melkschuim

7

Cappuccino

Latte Macchiato €450

Warme melk met een shot espresso en een zachte
schuimlaag

7

Flat White €4,30

Dubbele espresso met fluweelzachte gestoomde
melk

7

Warm-Ups

Chai Latte €495

Warme chai kruidenmix met gestoomde melk

7

Matcha Latte €495

Warme matcha groene thee met romige melk

7

Huisgemaakte Warme Chocomelk €495
Rijke warme chocolademelk, huisgemaakt en romig

7
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lced Matcha Bar

lced Matcha €575

Iced matcha drankje met keuze uit haver- of
kokosmelk

7

Iced Strawberry Oat Matcha €575
/ced matcha met aardbei en haverdrank

7

Iced Mango Coconut Matcha €575
Iced matcha met mango en kokosmelk

7
Iced Coffee Bar

Iced Coffee Black €495

Koude zwarte koffie, verfrissend en sterk

Iced Coffee Latte €495

Koude koffie met melk en ijs

7

Iced Chai Latte €495
Koude chai latte met melk en ijs

7

Theeselectie

€395 /€5,50

Premium losse zwarte thee van Van Geels & Co

English Breakfast

€395/€5,50

Zwarte thee gearomatiseerd met bergamotolie

Earl Grey

€395 /€550

Geteeld en geproduceerd in de heuvelachtige

Darjeeling Second Flush

gebieden van het Darjeelingdistrict in India. Deze
thee heeft een frisse smaak met een vieugje
nootmuskaat. Een geweldige middagthee.
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Buddha's Little Secret €395/€550

Een mix van Feng Mao China witte thee, China
Guangxi groene thee, jasmijnparels en witte
hibiscusbloemen die samen een natuurlijke smaak
geven met een perzikaroma.

€395/€5,50

Infusie van verse gemberwortel met een warme en

Verse Gember
kruidige smaak

€395/€5,50

Groene thee met een verfijnd jasmijnaroma

Jasmijn

€395/€5,50

Een specialiteit uit de Chinese provincie Fujian. Deze

Lapsang Souchong

rookthee heeft een karakteristieke smaak.

Rooibos Infusie €395 /€550
Rooibos kruidenthee zonder cafeine
Kamille €395 / €550

Zachte kamille infusie met een rustgevende smaak

€395 /€550

Verse muntinfusie met een frisse en aromatische

Verse Muntthee

smaak

€395/€5,50

Het verzachtende en toch verfrissende aroma van

Verveine

Verveine komt van de essentiéle olién, waarvan wordt
aangenomen dat ze een kalmerend effect hebben op
het zenuwstelsel.

Taart - Scone

Zie Vitrine Voor Keuze Dagprijs
In onze vitrine direct bij de bar vind u een selectie van
heerlijke huisgemaakte zoetigheden. Neem een kijkje

of vraag de bediening voor de keuze.
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Cream Tea €750

Traditionele cream tea met huisgemaakte scone,
clotted cream en aardbeienjam. Geserveerd met een
potje thee uit het themenu naar keuze.

1,37

High Tea €27,00

Een drielaagse toren van lekkernijen. Gevuld met
hartige sandwiches, diverse zoetigheden en uiteraard
de traditionele scone met clotted cream en
aardbeienjam. Geserveerd met thee uit het themenu
naar keuze. Hightea serveren wij vanaf 14:00 uur.

1,37

Brunch Cocktails

Bloody Mary €10,50
Cocktail met vodka en gekruide tomatensap

Classic Gin Tonic €10,50
Klassieke cocktail met gin en tonic

Mimosa €10,50
Cocktail met prosecco en sinaasappelsap
Screwdriver €10,50
Cocktail met vodka en sinaasappelsap

Aperol Spritz €10,50

Spritz cocktail met Aperol, prosecco en bruiswater

Bieren

Tap Swinckels Pils €375
Tapbier Swinckels Pils met 5.3% alcohol
1

Tap Swinckels Pils Pint €7,00
Groot glas tapbier Swinckels Pils met 5.3% alcohol
1
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La Trappe Blond €6,25
Trappistenbier blond met 6.5% alcohol

1

La Trappe Dubbel €6,25
Donker trappistenbier met 7.0% alcohol

1

La Trappe Tripel €6,75
Sterk blond trappistenbier met 8.0% alcohol
]

Weihenstephaner Hefe Weiss Bier €5,00
Duits tarwebier met 5.4% alcohol

1

Swinckels Pils 0.0 €4,00
Alcoholvrij pilsbier

1

La Trappe Epos Blond 0.0 €6,00
Alcoholvrij blond bier van La Trappe

1

La Trappe Nillis Donker 0.0 €6,25
Alcoholvrij donker bier van La Trappe

1

Bavaria Radler Lemon 0.0 €4,00
Alcoholvrije radler met citroen

1

Rodenbach Fruitage €450

Fruitbier met 3.4% alcohol en frisse fruitige smaak

1
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Wijnen
Witte Wijnen

Kleinerust Chenin Blanc €6,00 /€27,00

Chenin Blanc en Sauvignon Blanc uit Stellenbosch,
South Africa

12

Laborie Chardonnay €550 /€25,00
Chardonnay wijn uit Pay's d'Oc, France

12

Monasteria Verdejo €6,00 /€27,00
Verdejo wijn uit Rueda, Spain

12

Rosé Wijnen

Laborie Cincault €550 /€25,00
Cincault rosé wijn uit Pay's d'Oc, France

12

Castelnuovo Pinot Grigio €6,00 /€27,00
Pinot grigio ‘Blush’ rosé uit Veneto, Italy

12

Rode Wijnen

Kleinerust Pinotage Shiraz €6,00 /€27,00

Pinotage en Shiraz rode wijn uit South Africa

12

€5,50 / €25,00
Carignan rode wijn uit Pay’s d’Oc, France

12

Laborie Carignan

Mousserende Wijn

€8,00/€36,00

Cava Brut van Macabeu, Xarel Lo en Parellada uit

Castillo Montblanc Cava

Spain
12
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Delfts Blauwe Kopjes

Delft Espresso Kop €795
Delft Koffie Kop 11.95
Delft Cappuccino Kop €15.95
Delft Mok met Oor €15.95

Delft Thee Kop en Schotel €21.95
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All Day Menu

Full English Breakfast €17,95

Twee eieren op bestelling klaargemaakt, plakjes spek,
worstje, geroosterde champignons, gegrilde tomaat,
knapperige zelfgemaakte rosti, gebakken bonen in
tomatensaus, white of Black pudding, geserveerd
met toast naar keuze.

1,3

The Botanical Brekkie €15,50

Hartige falafel en veganistische worst ontmoeten
romige witte bonen in tomatensaus, champignons,
spinazie en een gegrilde tomaat. Geserveerd met
toast naar keuze. (Maak je ontbijt vegetarisch: Voeg
een portie eieren toe €2.95)

® 1,10

€14,50

Twee zacht gepocheerde eieren, gebakken spinazie
geserveerd op een licht geroosterde Engelse muffin,
gegarneerd met onze huisgemaakte hollandaisesaus,
afgemaakt met paprikapoeder en erwtenscheuten.
(voeg gerookte zalm toe €6.00, voeg champignons
toe €3.50, voeg Hasbrowns toe €2.95)

Y 1,37

Eggs Benedict Florentine

Scrambled Eggs Sourdough €15,00

Roereieren, geserveerd op geroosterd
zuurdesembrood, erwtenscheuten, gegrilde tomaat
en de beroemde Greenwoods chili-olie. (voeg
gerookte zalm toe €6.00, Voeg spek toe €4.50, voeg
kaas toe €2.50)

Y 13

The Big Catch Fishburger €17.95

Een krokant gebakken huisgemaakte visburger, in
een zacht vers broodje met een tartaarsaus, frisse
ijsbergsla en ingelegde rode ui. It's the one that got
away... until now!

1,3,4,7,10
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The Meadow Beef Burger €18,50

Heerlijke pretzel burger met een black angus
beefburger met gesmolten zachte geitenkaas, little
gem sla, gekaramelliseerde ui, tomatenrelish met
ingelegde wortel en radijs. Geserveerd met
huisgemaakte friet. (voeg bacon toe €4.50, voeg
spiegelei toe €2.50)

1,3,7,10

Pulled Chicken Flatbread €16,50

Slow-cooked pulled kippendij in een sweet & sour
marinade, lente-ui, teriyakisaus, ingelegde rode ui.

1,6,7

Pifna Colada Pancakes €15,95

Trio van luchtige huisgemaakte pannenkoeken
gegarneerd met een rijke ananas-saffraan compote,
romige hangop van yuzu & kokos, geraspte kokos,
bosvruchten coulis

Y 1,3,7,10

Benedict Smoked Salmon €18,50

Twee zacht gepocheerde eieren, gerookte zalm
geserveerd op een licht geroosterde Engelse muffin,
gegarneerd met onze huisgemaakte hollandaisesaus,
afgemaakt met paprikapoeder en erwtenscheuten.
(voeg champignons toe €3.50, voeg Hash brown
€2.95)

1,3, 4,7

The Dutchman €15,95

Een traditionele Hollandse boerenuitsmijter, twee
zachtgebakken eieren, gesmolten Goudse kaas en
gerookte ham, geserveerd op lichtgeroosterd
zuurdesembrood met een romige grove Dijon-
mosterdsaus. (bacon in plaats van ham €3.50, zalm in
plaats van ham €5.00)

1,3,7,10

€15,95

Romige vrije-uitloopeiermix en gesmolten cheddar.
Tot in de perfectie gebakken. Gegarneerd met
gerookte zalm met kaviaar van viskuit, verse citroen
en erwtenscheuten. Geserveerd met knapperig
brood. (Voeg Hash Brown toe €2.95, voeg
Champignons toe €3.50)

1,3,4,7

Greenwoods Salmon Coddled Eggs
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Dutch Stroopwafel French Toast €15,95

French toast van zachtgebakken briochebrood met
verkruimelde stroopwafel, zoete mascarpone,
karamel, aardbeien en bosvruchten coulis.

Y 1,37

Overnight Oats €11,00

Onze overnight oats met melk en chiazaad worden
geserveerd met romige hangop, huisgemaakte
ananascompote en een coulis van bosvruchten.

Y 1,7

Classic Eggs Benedict Ham €15,75

Twee zacht gepocheerde eieren, gerookte ham
geserveerd op een licht geroosterde Engelse muffin,
gegarneerd met onze huisgemaakte hollandaisesaus,
afgemaakt met paprikapoeder en erwtenscheuten.
(Voeg Hash Brown toe €2.95, voeg Champignons toe
€3.50)

1,37

Shakshuka €15,50

Twee eieren gebakken in een tomatensaus met
geroosterde paprika, knoflook, komijn, chili en olijfolie.
Geserveerd met Feta en een krokante toast naar
keuze. (Voeg Hash Brown toe €2.95, voeg Bacon toe
€4.50)

/8 1,37

Lox on Toast €16,50

Een geroosterde zuurdesem toast belegd met
mierikswortel-roomkaas, een royale portie gerookte
zalm, plakjes gekookt ei, ijsbergsla, ingelegde rode ui
en gefrituurde kappertjes.

1,3,4,7

Mexican Crunch Feast Salad €16,50

Knapperige romainesla met sappige fried chicken
tenders met zwarte bonen, zoete mais en een flinke
hand tortillacrunch. Afgetopt met romige cheddar,
frisse pico de gallo en lente-ui. Geserveerd met een
zijde zachte yoghurt-limoen dressing.

1,37
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Breakfast Quesadilla

Toasted tortilla met gesmolten kaas, pittig
rundergehakt met chili, chorizo, mais en
aardappelblokjes. Afgetopt met een spiegelei, verse
koriander, zure room en zelfgemaakte pico de gallo.

3 1,37

€17,50

Middle Eastern Falafel Salad Bowl

Knapperige salade van Little Gem sla, sappige
tomaat, geraspte wortel en frisse radijs. Afgetopt met
huisgemaakte falafel, friszoete ingelegde rode
uienringen en fijne lente-ui. Geserveerd met een
romige tzatziki-dressing en een vieugje verse munt.

Y 7

€15,50

Allergenen informatie

In onze producten kunnen verschillende soorten
allergenen aanwezig zijn. Heeft u een vraag over de
samenstelling van een product? Vraag het een
medewerker. We helpen u graag. Houd er rekening
mee dat [gv op aanvraag] alleen glutenvrij is als dit
aan uw bediende wordt gevraagd.

1,2,3,4,56,7,8,9,10,11,12,13, 14

Voor De Kleintjes

Kids Sweet Pancakes €8,50

Eén luchtige Amerikaanse pannenkoek met ananas
compote.

1,37

Krokante Kipstukjes €10,50
Krokante kipstukjes met friet en mayonaise.

1,3

Brusselse Wafel €750

Warme Brusselse wafel met slagroom en
poedersuiker.

1,3,7

Portie Friet €550
Portie friet geserveerd met mayonaise of ketchup.
3
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Beans on Toast €6,50
Geroosterd brood met warme bonen in tomatensaus.

1

Snacks (vanaf 14:00 uur)

Bitterballen [8 stuks] 8.50
La Trappe Kaasbitterballen [6 stuks] 7.50
qﬂ

Flatbread met pittige feta 7.50
qﬂ

Chicken Tenders met bbqg sauce. [5 9.50
stuks]

Warme geitenkaas met walnoten [3 5.25
stuks]

qﬂ

Zalmrolletjes met creamcheese [3 stuks] 7.50

8/9



Allergen table

Number

10

11

12

13

14

Allergen

Gluten

Crustaceans and derivatives

Eggs and derivatives

Fish and derivatives

Peanuts and derivatives
Soy and derivatives
Milk and derivatives
Nuts and derivatives
Celery and derivatives
Mustard and derivatives

Sesame seeds and derivatives
Sulphur dioxide and sulfites in
concentrations higher than 10 mg/kg or

10 mg/l expressed as SO2

Lupins and derivatives

Shellfish and derivatives

Description

Cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt,
kamut, including hybridized and
derivatives.

Both marine and freshwater: shrimp,
prawns, lobsters, crabs, and similar.

All products containing eggs, even in
small amounts...

Including derivatives, meaning all food
products that contain fish, even in
small percentages...

Packaged snacks, creams, and
condiments...

Milk, tofu, noodles, etc.

Yogurt, cookies and cakes, ice cream,
and various creams...

All products that include: almonds,
hazelnuts, walnuts...

Present in pieces but also inside soups,
sauces, and vegetable concentrates...

Can be found in sauces and
condiments...

In addition to whole seeds used for
bread...

Used as preservatives, they can be
found in: seafood preserves...

Now commonly found in many vegan
foods...

Scallop, razor clam, king scallop,
cockle, date mussel, fasolari, muricid,
oyster, and similar.
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